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% ALMENDRALEJO

El pasado dia nos encontramos en FITUR3, en el Pabellon de Extremadura, en donde nos hemos reunido con
el Sr. D. José Maria Ramirez, Alcalde dalmendralejo y el sr. D. Saul del Amo, Responsable de Ferias y Eventos
en FEVAL / Concejal de Turismo, en Ayuntamiento de Almendralejo, junto a nuestra comparfiera Dfia. Patricia
Agundez, directora de Saborea Extremadura y nuestro CEO D. Alvaro Amaya.

En est reunién, se ha llegado a un acuerdo para colaborar en este gran proyecto gastronémico, para potenciar
|l a gastronom2a de OKm. 06 de | os productos

Saborea Extremadura...20, 21y 22 de mayo de 2024!!!

Texto dinstagran@saborea_extremadura
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Saborea Extremadura

1. FUNDAMENTDBLCONGRESO

INFORMACIGBENERAANTECEDENTES Importancia de la gastronomia en la

- ~ . actividad turistica
En los ultimos afos, la gastronomia ha comenzado

a tener cada vez mas peso en el desarrollo delLa gastroromia va tomando forma y adquiriendo
nuestra Extremadura, tanto en los lugares fuerza dentro del turismo y desde ambas
tradicionales como en los nuevos destinos que industrias se busca desarrollar una oferta
busca imponer la industria turistica. gastrondmica mas interesante. En muchas
ocasiones el rol de la gastronomia consiste en

1 La temporalidad, la economia summgida y el atraer clientes a un determinado lugar y luego
paro, tareas pendientes para el gobiemode COmMplementar esta oferta con otros servicios
Extremadura. turisticos.

. _ Muchos Ilugares de nuestro pais se han
En el afio 2020, marcado por la pandemia de 1a ¢,nyertido en polos gastronémicos alrededor del

COVID19 a nivel mundial, la Autoridad 5 se hanido sumando diversas propuestas
Independiente de Responsabilidad Fiscal (AIReF) para recibir alos turistas los fines de semana o
sefial6 que el PIB de Extremadura se contrajo un |,s diasde fiestas

4,6%, por debajo de la media nacional-9,1%).

Respecto a las previsione®8BVA Research (2021) Para que la gastronomia tenga peso dentro del
estima que la actividad en Extremadura podria Proyecto turistico es importante aportar
crecer un 4,2% en 2021 y un 7% en 2022. Esto originalidad, elaborando una propuesta lo mas
sucederia si se da una serie de circunstancias talesdiferenciada posible; manteniendo siempre las
como el avance de la vacunacion, la recuperacion costumbres y tradiciones del lugar. Muchos
de la demanda europea, el dinamismo del establecimientos han optado por ofrecer comida
consumo de los extremefios, el aprovechamiento caserapero con un toque de ingenio y estilo para
de la capacidad productiva en la industria y el sobresalir del estilo clasico y cotidiano.

acceso a los fondos europeos Next Generation EL'Ot ¢ determina la i tancia de |
(NGEU). En esta prevision, los autores del informe ro punto que determina fa importancia de la

~ . . ronomi n el turism nsi n
sefalan que la economia de Extremadura llegaria ?natjscthoosoturiz taes to;ar:ulas ac;tfgnirzf’z cimoqlljr?a
a crear 16.000 nevos empleos en el periodo 9

2019-2022 motivacion para decidir el destino de sus

' vacaciones o escapadas de fin de semana. Segun
de los nimeros que arroja la industria turistica, mas
de un tercio del gasto que realiza el turista esta
dedinado a la gastronomia y alimentacion. A
partir de ello podemos afirmar que la
gastronomia determina en gran medida la
calidad de la experiencia vacacional.

Segun el informe anual econdmico
Extremadura 2019 (Junta de Extremadura, 2020),
en relacion a la estructura productiva y sectores
econdémicos, la regidbn en 2019 registrdé un
descenso de la agricultura (del 7,5% en 2018 al
3,8% en 2019), a diferencia de d industria
(crecimiento del 0,8% tras el descenso del 3,5% La importancia tan marcada de la gastronomia
del afo anterior) y de la construccion (aumento en el turismo ha llevado a las empresas de viajes
del 4,8%, superior en tres décimas al del afio a disefiar rutas gastronomicas, en las cuales se
anterior). El sector servicios mejor6 también en pusca combinar las comidas tipicas con los
0,2 puntos porcentuales hasta el 2,2%. Al |ugares de interés histérico y las principales
compararlo con el de Espafia, en la region destacaatracciones turisticas de la region.

la mayor participacion de la agricultura, la
construccion y los servicios publicos y la menor de
la industria, el comercio y del resto de servicios.

Como podemos ver la relacion entre turismo y
gastronomia ofrece muchos beneficios, irs

embargo, para que esta relacién sea exitosa se
requiere de otros factores como la buena
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atencion, la originalidad y que los productos
sean tanto nobles como accesibles para el
publico en general.

Es bien sabido que, hoy en dia, gastronomia es
considerada un producto turistico de primera
necesidad, siendo unaporte importante a la
economia del pais y unmportante generador de
fuentes detrabajo debidoaquecadadialosturistas
demandan servicos mas especializados y con
altosestandares de calidad.

A nivel general, autoridades, poblaciowyturistas,
han tomado conciencia de quéa gastronomia es
parte importante del patrimonio cultural de las
sociedades, yjuela misma refuerza las bases de la
identidad gracias a sus tradiciones o expresiones
heredadas y transmitidas por nuestros
antepasados.

%l DOl SABAREAEXTREMADURA20246
nace de la inquietud,no sélo de dar a conocer el
patrimonio gastrondémico de Extremadura de la
mano de profesionales profesionalesautoctonos,
auténticos conocedores denuestra cultura.

Pretende ser un punto de encuentralobal para

los profesionales de la hosteleria yturismo de

Nuestra Comunidad Extremefia, con el fin de

propiciar un acercamiento a la diversidad,

creatividad y riqueza culinaria deAndalucia que

la han convertido en un referente del sector
hostelero en Espafia y demas paises
internacionales. Pretende convertirse en un
espacio de integracion y exposicion comercial del
sector gastronémicoen nuestra Comunidad

Los intercambios de mercancias sosustanciales
en materia de importacion y exportacion, como
también las remesas de productos autdéctonos que
se envian desdéxtremaduraal resto de Espafia 'y
a otros paisesEsto conforma unas relaciones bien
consolidadas, que van mas alla de Ilas
estrictamente econdmicas.

En nuestra propuesta la difusion se realizara
mediante los siguientes recursos:

A STANDS: Disponemos denas de70 Stands,
para que su empresase vea representada
en este gran congreso.

A 18 PONENCIAS Charla-Coloquiode 45

gzt =Y - d /: N

minutos, endonde profesionales y empresas
tendran la oportunidad de ponerseal dia del
marco y situacion actual del sectorcon la
posibilidad de realizar unintercambio de
conocimientos, mas 3 Catas Gourmets.

MESA REDONDAContara con los chefs mas
representativos del congreso y criticos
gastrondémicos, para ver y desarrollar la
tendencia de la nueva antiguagastronomia

Andaluza

Nuestra mision sera hacer ver a los
participantes el hecho de que promover
integralmente la gasronomia Andaluza,nos

posiciona nacionalmente e

internacionalmente, generando una
plataforma de productosinternacionales.

| CONCURSO DE CORTADORES DE JAMON
03! " | 2E%TREMADURA Contaremos
con 6 finalista almejor cortador.

FIRMA DE LIBROSContaremoscon la firma
de libros de los chefs mas representativos
del congreso.

02%-)/ 3 O 3 IEXTREMADURA 8
Entregaremos los premios a la fuerza y
entregaen la gastronomiaextremefia

CENA DE GALA

El 29 de mayo de 2024 por la noche, a partir
de las9:00 p.m.,se ofrecera la oportunidad

de degustar los saboresde la cocina

tradicional durante unacenabasados en los
platos mas tradicionales de la cultura
extremena Al finalizar la cena contaremos
con la colaboraciény degustacién de uos

cocteles acompafiadode musica en directo,
con un grupode éxito,

Laduracién aproximada de4 horas.

o
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OBJETIVOS

Las jornadas CBABOREA EXTREMADURA
20244 tienen comoprincipales objetivos:

7 Fortalecer el vinculo turistico entre
Extremadura, Espafia vy Paises
internacionales.

Conocer de primera mano lagendencias
gastronomicas autoctonas y productos
extremefios a través de recursos
audiovisuales y mediante actividades
orientadas al mejor entendimiento desu
gastronomia y sus productos:
degusteciones, ponencias, cenas,
Masterclass con loghefs.

Posicionar a Extremadura anivel nacional
como destino Gasronomico Indispensable,
incluyendo las nuevas tendencias y sus
productos anivel hternacional.

Apostar por la promocion de la
gastronomia, como elemento relevante en
el espacio gastronémico tanto de Espafa
como a nivellnternacional.

Obtener toda la informacion de laoferta
comercial especializada existente enel
mercado bajo un mismo techo vy
concentradoentres diasdetrabajo.

Visualizar nuevos productos, recetas
tradicionales, recetas ancestrales,técnicas,
instrumentos y/o costumbres existentes en
el sector hostelero con la idea de
incorporarlos a nuestraoferta gastronomica
nacional.

Iniciar, continuar o0 cerrar negociones
acuerdos y procesos de compra coros
distribuidores presentes en CSABOREA
EXTREMADURA202 44

Agendar reuniones 'y construir un
NetWorking de trabajo con los
colaboradores de GSABOREA
EXTREMADURA202 44

Fortalecer relaciones comerciales con
proveedores espafioles presentes el evento,
ya establecidas previamente a distancia,
teniendo la posibilidad dehacerlo de manera
fisica y directa,creandoun vinculo persona a
persona

Buscar y conocer novedades, rpductos y
servicios, con la posibilidad de analizar y
comprobar directamente las caracteristicas
de estos yde posibles nuevos proveedores.

Cerrar acuerdos de distribucion de
productos/servicios directamente de los
colaboradores alli presentes.

Ofrece la informacion necesarigara evaluar
las posibilidades de una participacion futura
con expositores y restade participantes.
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2. PRESENTACIONOSMVIEDIOS
Lunes08 de abril de 2024

Se disefara unastrategia decomunicacion eficaz ante los medios.
La comunicacion es indispensable en la estrategia de visibilidad del evento, siendo un gran altavoz a
sus miles de seguidores.

Para ello se realizaran distintas acciones:

* NOTA DE PRENSAPresentacion esdta del encuentro Gastronémico a la prensa

Pieza basica de comunicacion con los medios, mediante envid \viaail de la informacion basica del
evento:

' Prensa escrita

' Radio

' Television

Empresarios

Marcas / Patrocinadores

' Chefs

Junto a la nota derensa se ls hara llegarmaterial adicional, mediante un enlace con acceso a los
recursos de video e imagenes (logos) de los que disponemos.

* RUEDA DE PRENSA
Se convocard a la prensa especializag@mpresaspara la presentacion delcongreso ante los medios.

Asunto: Presentacion ler. CongresGastrondmico(SABOREAXTREMADURAR0246 8
Fecha: Lunesdia08/0 4/ 2024 a las 1000 am

Lugar: Museo del Vino (Almendralejo)

Aforo: 100 personasMaximo.

* KIT DE PRENSAEnNIlace con acceso a lagcursos graficos del congreso.

Contendra undossier principal del evento, fotografias y videos, asi como el contacto con la persona o el
equipo queatenderaa los periodistas. Incluira carteleria y varioslisefiosdel logo del evento,para que
el medio puedahacerusode él ensuposterior difusion.

Museo de las
Ciencias del Vino
Almendralejo

Pagina 7 de 32



Saborea Extremadura

3.SABOREEXTREMADURA

INFORMACIGBENERAL

EVENTO: SABOREAEXTREMADURA2024

REGION AUTONOMA Extremadura

SECTOR: Gastronomia, Turismo & Cultura

TEMATICA: GastronomiaRegional

ACCESO: Acceso a profesionale& Amateurs Dias20,21y 22 de mayode 2024.
JORNADAS: 3 diasa profesionalestotalmente gratuita (Bajo Registro)

HORARIO: Inicio de actividades:10:00 a.m.

Cierre de puertas Salén19:00 Horas.

FECHA: 20,21y 22 de mayodel 2023
LUGAR: Palacio del Vino y la AceitunaXImendralejo)

Las Jornadas GastronomicaABOREAXTREMADURA202 46sehanconcebido como un Congreso

Gastronomico Cultural que nace con el objetivo depotenciar nuestros productos y sabores
autoctonosa nivel mundial.

En este congreso gastronémico estaran presentes una seleccion de las empresas mas representativas

de Extremadura, son una iniciativa que tiene como principal objetivo fomentar la gastronomia
extremefa,el conocimiento y consumo de sus productos.

IMAGEN




Sahorea Extremadura

EXTREMADURA

Extremadura es unacomunidad autonomaespariolasituada en el centreoeste de

la peninsula ibérica Esta compuesta por las dos provincias mas extensas del
pais:Caceresy Badajoz cuyas capitales son sus dos ciudades mas pobladas. La region, cuya
poblacidn asciende d 059 501 habitantes (INE 2021), tiene su capital erMérida.

La region esta delimitadaal norte por elsistema Centra)] donde se encuentra el punto mas
elevado de la comunidad autonoma, &alvitero (2405 m), y al sur por las estribaciones
occidentales desierra Morena, con la mayor parte de su superficie formando parte de las
cuencas hidrogréficas de los rio¥ajoy Guadiang separadas por losmontes de Toledo El
clima es calido en el sur y templado en el norte. Por el oeste hace frontera &amtugal.
Elreino de Ledn bajo el mandato deilfonso 1X de Ledrconquistod lataifa de Badajozn
1230. Tras la formacion dda Corona de Castillgpor la unién de ambos reinos en 1230, la
provincia de Extremadura se credé en 1371. Extremadura es cuna de los mas famosos
conquistadores delNuevo Munda Francisco Pizarroy Hernan Cortés conquistadores de
los imperiosincaicoy azteca respectivamente, y ddé’edro de Valdivia conquistador

de Chile, ademas de otros com®&edro de AlvaradgVasco Nufiez de BalbogpHernando de
Soto.

El Dia de Extremadurase celebra el 8 de septiembre, que coincide con la fiesta catélica de
la Virgen de Guadalupgepatrona de Extremadura.

r N

(4

AN
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Gastronomia

La gastronomia de Extremadura es el conjunto de platostsadiciones culinarias de la
region. La apertura de laVia de la Platdha hecho que la cocina extremefia se haya divulgado
por otras regiones influyendo también erla espafiolg mientras que al mismo tiempo la
cocina extremefa se ha visto influenciado por otras cocinas. La existencia de numerosos
monasterios, como etle Yusteo el deGualalupe, ha dado lugar a un esplendor culinario de
recetas que han provenido de sus cocinaExtremadura no da al mar, y los platos que ofrece
son fundamentalmente carnicos y compuestos dweortalizas diversas. Varias comidas,
especias o frutas tienemdenominacién de origen protegida

En el terreno de la carne cabeastacar la gran produccion de subproductos delerdo como
pueden ser losembutidosy lachacineriaen general. La produccion porcina tiene en esta
region unas altas cuotas de calidad, debido a que criarrdaas ibéricasalimentadas de las
abundantesbellotas. Una de las zonas de mayor produccion porcina es las comarcas
de Montanchez se cuenta como leyenda que los buen@snones(Jamon de Montanchegz

de esta tierra se deben a la persecucibn que hacen los cerdos de viasras.
Loschorizos extremefios tan abundantes emjoy enpimentdn de la Vera Uno de los platos
representativos es lacachuela extremenalachanfaina, etc. Como Extremadura es tierra de
pastoreo cabe destacar platos cocordero: calderetade cordero, elfrite extremenio.

La caza es abundante y cabe destacar la caza menor una de los platos de caza méas conocidos
son lasperdices al modo de Alcantaralebido a unahistoria con las tropas francesasEntre

los pescados, cabe destacar las diversas recetas elaboradas lwaralao en salazénsobre

todo aquellas que contienen la denominacion deégilia: potaje de vigilia. Latorta del
Casares un queso extremefio con denominacién de origgrotegida de ambito europeo.
También hay que destacar el tradicional plato de ladigas extremefiasen el que setilizan
productos como elPimenton de la Veray el chorizo extremerio.

Tortasdel Casa Jamon Ibérico MigasExtremefias
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4. ¢QUE NOS HACE UNICOS

0 Somosun congresoque cree en el valor de las personasy que creavinculos
cercanosyduraderosentre ellas.

o0 Acercamos el mundo &xtremaduray abrimos Extremaduraal mundo.

o0 Aportamos valor, conocimiento, pluralidad e innovacion a l@omunidad y a
todos sus ciudadanos.

0 Somodaventanaal extranjero deltalento gastronémicoextremenio.

o0 Somosunaplataformaqueuneyreune,por esodamoscabidaatodoslosactores
del sector. grandes marcas, profesionales, instituciones, estrellas Michelin,
estudiantes, medios de comunicacion, pequefios emprendedorgspductores
regionalesy locales3

o Apoyamos,reconocemosy difundimos la labor de las marcas, instituciones,
profesionales y emprendedores que se unenrasotros.

o EnnuestroADNhay.trabajo,lealtad,esfuerzo,dedicacion,innovacion,solidaridad
yhermandad.

o Nos preocupamos por atender y apoyar a los sectores mas desfavorecidosgade
region, dotandolos de formacion y herramientas tecnolégicas que puedan
impulsar su carrera profesional.

o Creemos en un modelo gastronémico basado en la salud, la sostenibilidalk y
solidaridad.
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5. PONENCIASMESAREDONDA

Lunes 20 de mayo de 2024

10:00 _ 10:45 horas

11:00 _ 11:45 horas

12:00 _ 12:45 horas

13:00 _ 13:45 horas

16:00 _ 16:45 horas

17:00 _ 17:45 horas

18:00 _ 18:45 horas

PONENCIA:
SECTOR
PONENTE:

Escenario Principal

Pendiente
Hosteleria
FexBarest

CATA GOURMETS: Cata de Queso Extremefio

SECTOR:
MARCA:
PATROCINA:

PONENCIA:
SECTOR:
PONENTE:

PONENCIA:
SECTOR:
PONENTE:

PONENCIA:

SECTOR:
PONENTE:

PONENCIA:
SECTOR:
PONENTE:

PONENCIA:
SECTOR:
PONENTE:

Lacteo
Pendiente
Pendiente

El cabrito extremeno
Cocina
Alejandro Hernandez

El Cava + maridaje dulce
Sumiller
Daniel Sanchez Lospitao

El producto extremefio en la
Cocina Contemporanea
Cocina

Victor Corchado

La pasteleria de hoy
Pasteleria
Manuel Jara

El pan artesanal
Panaderia
José Roldan
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Martes 21de mayo de 2024

10:00 _ 10:45 horas
SECTOR:
PONENTE:

11:00 _ 11:45 horas
SECTOR:
PONENTE:

12:00 _ 13:30 horas )
e Ut
FINAL

CATA GOURMETS: Cata de Jamédn

13:45 - 15:00 horas SECTOR:

MARCA:

PATROCINA:

16:00 _ 16:45 horas
SECTOR:
PONENTE:

17:00 _ 17:45 horas
SECTOR:
PONENTE:

18:00 _ 18:45 horas
SECTOR:
PONENTE:

PONENCIA:

PONENCIA:

| CONCURSO DE CORTE DEPALETA
., OBXTREMADURAi '

PONENCIA:

PONENCIA:

PONENCIA:

Escenario Principal

Pendiente
Hosteleria
FexBarest

El jamon Ibérico y su corte
Céarnico
Raquel Acosta

Carnico
Pendiente
Pendiente

Pendiente
Café
Sebastian Sebarista

Pendiente
Pendiente
Pendiente

Pendiente
Pendiente
Pendiente




Sabhorea Extremadura

Miércoles 22 de mayo de 2023 Escenario Principal

10:00 _ 14:00 horas

14:30 __ 15:15 horas

16:00 _ 16:45 horas

17:00 _ 17:45 horas

18:00 __ 19:00 horas

19:00 horas __ acierre .

CATA GOURMETS: Cata de Vinos Extremefio s

SECTOR: Vitivinicola
MARCA: Pendiente
PONENTE: Jesus Flores Téllez

PATROCINA: Pendiente

PONENCIA: Pendiente
SECTOR: Pasteleria
PONENTE: Alvaro Holgado

PONENCIA: El vino y su maridaje salado
SECTOR: Sumiller
PONENTE: Daniel Sanchez Lospitao

PONENCIA: El mundo de las Tapas
SECTOR: Cocina
PONENTE: Koldo Royo

MESA REDONDA: Chefs & Criticos gastrondmicos
TEMATICA :  La mujer en los fogones

Entrega de premios Saborea Extremadura
A la Gastronomia y Concursos - Clausura
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7. LUGAR EMPLAZAMIENTO

%] DOEIi A0 Al Pl AUAIT EAT Oi OAAA EAMBOREA%T AOAT
EXTREMADURA20246n0 podia ser otro que8 , ALMENDRALEJO

Almendralejo es unmunicipio y ciudadespafiolade laprovincia de Badajoz en la

comunidad autbnoma deExtremadura. Su poblacion en 2021 era d&3 741 habitantes

segun el INE.Es cabecera dgbartido judicial homonimoy capital de la comarca
de Tierra de Barros

El nucleo inicial de la poblacién se formaliz6 en torno a la iglesia parroquial y la Casa de
la Encomienda de la Orden de Santiago que se situaba enfrente, configurando una trama
que, en ekiglo xvi, quedaba formada por la calle Real y su prolongacion en la actual calle
Mérida y otras inmediatas. En el siglavii se prolongaba ya hasta el Altozano, Martires y
Canfo. El crecimiento siguiente fue muy destacado, extendiéndose hasta casi losicas

de Aceuchal y Villafranca en el sigboix.

Tiene una extension de 1%63 hectareas y su clima es bastante seco, de inviernos
templados y elevadas temperaturas en verano. Sus suelos fértiles por su riqgueza en
nutrientes, la han convertido en una de lasas importantes zonas productoras de vinos
de todo el territorio nacional. Desde la década de 1980 la ciudad ha adquirido cierta
tradicion como centro productor decava Almendralejo es tambiénconocida como
«Ciudad delRomanticismo» por ser el lugar de nacimiento de dos principales poetas de
este movimiento literario, José de Esproncedg Carolina Coronado

BEadajoz

Almendraleio



https://es.wikipedia.org/wiki/Municipio_(Espa%C3%B1a)
https://es.wikipedia.org/wiki/Espa%C3%B1a
https://es.wikipedia.org/wiki/Provincia_de_Badajoz
https://es.wikipedia.org/wiki/Extremadura
https://es.wikipedia.org/wiki/Partido_judicial_de_Almendralejo
https://es.wikipedia.org/wiki/Tierra_de_Barros
https://es.wikipedia.org/wiki/Cava
https://es.wikipedia.org/wiki/Romanticismo
https://es.wikipedia.org/wiki/Jos%C3%A9_de_Espronceda
https://es.wikipedia.org/wiki/Carolina_Coronado

Sahorea Extremadura
8. ELCONGRESAONSTALACIONES

EL PALACIO DEL VINO Y LAACEITUNA

El Palacio del Vino y la Aceituna es un espacio localizado en la calle Juan Campomanes s/n de la bonita
ciudad de Almendralejo, en Badajoz. Se trata de un amplio recinto ferial que es a su misma vez un gran
centro de negocios donde se relnen empresas privadas, profesionales, compradores nacionales e
internacionales e instituciones publicas.

PALACIO DEL VINO Y LA ACEITUNA
JUNTA DE EXTREMADUR A

Disponemos de dos pabellones con casi 2000 metros cuadrados, para abarcar a todos los sectores
gastrondémicos de la comunidad.

% ALMENDRALEJO
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9. STANDBERMANENTES

Durante las tres jornadas los colaboradorespueden contratar mas de44 espacios disponibles para
darse a conocer, vender su servicio o producto, afianzar su imagen de marca o establecer alianzas que
les beneficien en el futuro, dispondran de una serie de stands posicionados en la zona habilitada dentro
del SalonSaborea Andaicia.

Estetipo de eventosdan una oportunidad excepcionalde mostrar o que suempresatiene que ofrecer,
hacer negocios y estrechar lazos estratégicos que pueden resultar enormemente productivos.

El horario de apertura al publico de la zona de standsera 09:30 a.m. al9:00 p.m.




Sa

10rea Extremadura

10. PLANO STAND
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Disposicién de los Stands Pabellén “B”

Disposicién de los Stands Pabellén “A”

20 Stands 4x3 metros Cuadrados
12 Stands 4x4 metros Cuadrados
1 Stand 8x4 metros Cuadrados
1 Stand 8x2 metros Cuadrados

8 Stands 2x2 metros cuadrados
14 Stands 3x2 metros Cuadrados
5 Stands 4x3 metros cuadrados
16 Stands 4x4 metros Cuadrados
1 Stand 8x2 metros Cuadrados

ACCESO AL EVENTO

El acceso durante lagornadas del encuentraendra un costepara los profesionales
y amateursde los sectores gastrondmicasexcepb invitaciones de las marcas

Tienenprioridad al recinto (Segun aforo) los expositores, los alumnos asistentes a
la Masterclass)os ponentesy los que hayanreservadosplazaparala cena,a partir
de ahi,laentrada se completara hasta finalizar el aforo.

La entrada al recinto, tendra derecho a permanecer en el recintas horas que
permanezca abierto,visitando y degustando los productos y saborespudiendo
estar presente enlas 18 ponencias,Concurso de Jamoén, firmas de librg 1 mesa

redonda.
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Este congreso estara enfocadaprofesionalesde los sectores:
Empresas distribuidoras
Autoridadesy Diputaciones
Marcas Gastronémicas
Productores Gastrondmicos
Herramientas para la Gastronomia
Magquinarias de uso en Cocina / Pasteleria
Empresas dePescados/ susderivados
Productos Vitivinicolas
Productores
Banca y Seguros
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11. | CONCURSO DE CORTADORRSBPEA DE
JAMOR ! MR EXTREMADURA

En el desarrollo del Concurso, el Jurado puntuara sobre los siguientes aspectos:

Los miembros del jurado se haran publicos una hora antes del comienzo del concurso. Este jurado
estara formado por cortadores profesionales y personas relacionadas con el mundo del corte y
gastronomia.

Se calificard de 1 a 10 puntos cada uno de los siguientes aspectos:

1. Vestimenta del Cortador.

2. Estilo del cortador, segun las sensaciones que transmita (Colocacién, manejo

de utiles, manipulacion, postura...)

. Limpieza Inicial y perfilado de la paleta

. Grosor y tamafio de la loncha.

. El plato creativo de presentacion

. Emplatado general.

. Rectitud horizontal de los cortes de las diferentes partes de la paleta

. Orden limpieza y colocacién en el puesto de trabajo

. Creatividad del plato de presentacion de la paleta (Plato artistico).

10. Valoracién de los 5 ultimos platos presentados

11. Se premiard a la mejor mesa creativa.

12. Peso y despojo.

13. Remate de la pieza.

14. Se podr8 emplear cualquier plato, | ozaé para |
hace costar que se evaluara la ejecucion de dichos platos y no por el hecho de que un
plato sea mas llamativo que otros por su forma, pero teniendo en cuenta que habra un
premio especial a la mesa mas creativa por la conjuncién de la presentacion.

En caso de empate, se valorara la puntuacion mas alta en los apartados 4, 5,7.
Finalizado el concurso, todos los miembros del jurado valoraran en comun todos

los términos anteriores. El presidente del jurado levantara el acta y hara publicos los
resultados del concurso, procediendo a la entrega de los premios.

©oo~NOUIA~W

Las bases estan desitadas en nuestra pagina web www.saboreaextremadura.com

<t JA4¢
PATROCINA N OQ~ o¢
HACIENDA o M m
TR
EL VEDADO % /' NO
Florencio Linares S.L. % ot

e
v ©
Sa rpans®

El Corte Jamonero dirigira la organizacion del concurso y Raquel Acosta sera la presidentadel
jurado de esteprestigioso concurso.

Raquel Acosta sera la presidenta del jurado de este concurso.
Natural de Burgos, es una de las mujeres, pioneras en el mundo
del jamén. Empezé en 2013 trabajando en una Jamoneria en la
ciudad deSalamanca, con los mejores cortadores de jamén de
Espafa y de alli salto al mundo de los concursos de cortadores
de jamonprofesionales.
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12. OYNOUE g | HytRemad@ry” N

El Reconocimiento ala Gastronomia Extremefa

Los Premios Saborea Extremadura son los maximos galardones que se otorgan en el sector
gastronémicoen nuestra Region

Son concedidospor SaboreaExtremaduray reconoce a través de ellos, la labor de los mejores
profesionales vinculados a nuestra cultur&astronémica.

Se otagaran los siguientes premios

Lascategorias premiadas son Siete:
1 Mejor jefe /a de Cocina, que premia al profesional de cocina que haya desarrollado la labor
anual mas destacada en un restaurante radicado &xtremadura.

1 Mejor director /a de Sala, que premia al profesional de sala que haya desarrollado la labor
anual mas destacada en un restaurante radicado &xtremadura.

1 Mejor Sumiller , que premia al profesional de sumilleria que haya desarrollado la labor
anual mas destacada en un restaurantadicado enExtremadura.

1 Mejor Pastry Chef, que premia al profesional de cocindulce que haya desarrollado la labor
anual mas destacada en un restauranteuna pasteleriaradicado enExtremadura.

1 Mejor Panadero/a de Andalucia , que premia al profesional depanaderia que haya
desarrollado la labor anual mas destacada en arpanaderiaradicado enExtremadura.

1 Mejor Comunicacion Gastronémica , que premia al mejor profesional, empresa o proyecto
de comunicacion o difusién gastronénta desarrollado enExtremadura o que haya tenido
impacto en nuestroComunidad

1 & OAUAA Gddd Ena d/ida dentro de Extremadura 6 que reconoce la trayectoria
dilatada de una persona que haya realizado una contribucién excepcional a la gastronomia
extremefadentro de nuestras fronteras nuestras fronteras

17 & OAUA A DodauBaA/ia fuera de Extremadura 6, que reconoce la trayectoria dilatada
de una persona que haya realizado una contribucién excepcional a la gastronomia
extremefiaen cualquiera de sus facetafiera de nuestras fronteras

Cada categoria contara con un Jurado propio, formado por los embajad ores del Congreso y
sus colaboradores.

mMicE{L cESs+YECEDUEL BE+Us .
BES+NcUTI Nis
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13.CENAE GALMhe Luxury Day

Cenaconmaridaje, @ctel y musicaendirecto

En las instalaciones del Restaurante, se |a duracion aproximada de4 horas.
ofrecerd a los asistentes un EXPERIENCIA

'1342/ . s-)#! LUXORY( DAYD Horario .
compuesto por FECHA 29 de mayo de 2024
Cenatemética regional extremefiaen laque ENTRADA 21:00 horas

se iran degustando elaboraciones segun la

) L 21:30 horasa 00:00 horas
tendencia de la gastronomiaegional.

aproximadamente

Toda la velada, serd amenizada con musica \ 4
en directo a cargo de un grupo espaiiol (Por
determinar)

Museo de las
Ciencias del Vino
Almendralejo
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14. MARKETINGCOMUNICACION

La Gastronomia en Extremadura
Los Productos

Recetas

Eventos

Restaurantes de Extremadura

" Actualidad

Contacto

PRESENCIA EN REDES SOCIALES

Presenciaen laprensa del paisy en las Redes
Sociales de mas difusion, tales AT | T l8stagram,
YouTube, Twitter, Facebook

En todas las redes se ird informando de los
eventos quese realicen, pero a su vez se realizaran
articulos sobre la gastronomia extremefia,
curiosidades de productos, recetas realizadas por
chefs reconocidosde nuestra regién

Todo ello enfocado a tener una reputacion de
marca, que la gastronomia se vaya posicionando cada
dia mejor, como una opcion a destacar dentro del
mundo gastronomico.

COMUNICACION

Todos los eventos que se realicen llevan una parte de comunicacion donde se contaremedios
especializados del sector, para poder llegar a una mayor difusion
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15.SABOREA T\EMISIOENSTREAMING

Teniendo en cuenta la nacionalidad e seinteresen por estas jornadas. Parpoder hacer
internacionalidad de este proyecto,en SABOREA uso de ella solo necesitan disponede algun
EXTREMADURA creemos oportuno dar la dispositivo movil y conexion a Inter net.
posibilidad a invitados y/o cualquier interesado
que desee, poder ver como selesarrollan los El Cliente podra acceder a cualquier video
eventos de cada jornada (ponencia, shoeooking, en todo momento, ya sea edirecto o a la carta.
mesas redondasetc8 ( 8

La clave es ofrecerles un servicio
Mediante laTecnologia Streaminge hace posible personalizado a través del cual acceder a
la retransmisién directa en tiempo real, pudiendo contenidos desde cualquier dispositivo movil.
asidar visibilidad a nuestro proyecto no solo entre
los asistentes de las jornadas, sino que podremos
alcanzar a un publico internacional, y sobre
todo llegar a todos los extremefios que

¢ QUE ES UNTREAMING

El Streaming (también llamado re- Estamos en la era tecnoldgica descontenidos, de
transmision) consiste en la distribuciondigital de la imagen y de la inmediatez. Romper las barreras
contenido multimedia a través de una red de entre lo fisico ylo digital cobra cada vez mayor
computadoras, de maneraue el usuario utiliza el importancia para optimizar el impacto y los
producto a la vez quese descarga. La palabra objetivos de cualquiera que pretenda llegar a su
retransmision serefiere a una corriente continua publico.
gue fluye sin interrupcion, habitualmente para la
difusion de audio o video.

EL PUERTO MEDIA FILMMAKES® una empresa
gue desarrolla su adividad en el marco de la

comunicacion audiovisual: realizacion, . . e g
produccion, grabacion, fotografia y Streaming |
profesional.
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Este tipo de tecnologia funciona mediante un
buafer de datos que va almacenando el flujo de
descarga en la estaciobn del usuario para
inmediatamente  mostrarle material
descargado.

Por lo tanto, el usuario nmecesita esperar hasta
que la descarga sea completada para poder
comenzar a utilizar los datos, a diferencia del
mecanismo de descarga de archivos, que
requiere que el usuario descargue los archivos
por completo para poder acceder al contenido.
Desde hae unos afios el Streaming se ha
instalado en la sociedad, aplicandose a sectores
muy diversos. Productoras, ayuntamientos,
ferias y convenciones, federaciones deportivas,
DAOET AEOI T %enetidadde @s g@aAdes
oportunidades deestatecnologia.

el

El consumo de video bajo demanda en la
red se estd popularizando, ofreciendo una
programacion amplia y atractiva a los usuarios
con canales ilimitados.

Los habitos de consumo televisivos han
cambiado. La television tradicional se havisto
desbancada por la digitalizacion y emisién por
internet.

Los Clientes cada vez son maxigentes y
no quieren esperar a que sedite la grabacion de
un evento 0 acontecimiento, demandan la
posibilidad de ver la informacién deseada en
cualquier momento, 24 horas al dia, los 365 dias
del afio.
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CAMARAS ROBOTIZADAS

Porque la estética en un evento es muy importante, nuestras camaras se integran perfectamente
en cualquier acontecimiento. Son equipos versatiles y discretos; @iden ubicarse en lugares
estratégicos sin ser vistas, no entorpecen ni ocupan espacio, pasan desapercibidas. Ofrecen mas
posibilidades que los equipos convencionales sin perder la calidad profesional. Con nuestras camaras
robotizadas convertimos cualquieremplaza miento en un plat6 de televisién de Ultima generacion.

Ejemplo de flujo de trabajo “live streaming” multi-dispositivo

WebTV

CDN / Proveedor + ext. StreamClip
Live Streaming /

Live Encoder Servidor de Medios Usuarios
Fuente de video ' WebTV

Video: H.264 baseline
VTR/Cémara/Webcam Audio: AAC : g
Streaming a través
de protocolo HTTP
(HLS/m3u8)

(HTMLS/Flash)

ESZEESERRS
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16. COLABORADGARUEGOLENTO.COI

Afuegolento es una Revista Gastrondiga Digital Espafiola fundada en 1996 por Koldo
Royo con su socia Mercedes Palmer. Es un espacio donde profesionales, usuarios y lectores
pueden compartir sus inquietudes, dudas, conocimientos y novedades en los blogs, espacios de
opinién, recetarios, bolsa de empleo, foros y mucho mas.
Afuegolento colaboracon el congreso dandole visibilidad y cobertura a todas las noticias que
se deriven del congreso, dentro del sector hostelero en Espafa.

@afuegolento.com =F con
cor, Kol Koy | 20 MNOS

WWW.AFUEGOLENTO.COM



http://www.afuegolento.com/
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