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% ALMENDRALEJO

El pasado dia nos encontramos en FITUR 23, en el Pabellén de Extremadura, en donde nos hemos reunido con
el Sr. D. José Maria Ramirez, Alcalde de Almendralejo y el sr. D. Saul del Amo, Responsable de Ferias y Eventos
en FEVAL / Concejal de Turismo, en Ayuntamiento de Almendralejo, junto a nuestra compafera Diia. Patricia
AgUndez, directora de Saborea Extremadura y nuestro CEO D. Alvaro Amaya.

En esta reunion, se ha llegado a un acuerdo para colaborar en este gran proyecto gastronémico, para potenciar
la gastronomia de “"Km.0" de los productos extremefios.

Saborea Extremadura.., 20, 21y 22 de mayo de 2024!!! Ed &R

Texto de Instagram @saborea_extremadura
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Saborea Extremadura

1. FUNDAMENTOS DEL CONGRESO

INFORMACION GENERAL. ANTECEDENTES

En los ultimos afios, la gastronomia ha comenzado
a tener cada vez mas peso en el desarrollo de
nuestra Extremadura, tanto en los lugares
tradicionales como en los nuevos destinos que
busca imponer la industria turistica.

La temporalidad, la economia sumergida y el
paro, tareas pendientes para el gobierno de
Extremadura.

En el afio 2020, marcado por la pandemia de la
COVID-19 a nivel mundial, la Autoridad
Independiente de Responsabilidad Fiscal (AIReF)
sefald que el PIB de Extremadura se contrajo un
4,6%, por debajo de la media nacional (-9,1%).
Respecto a las previsiones, BBVA Research (2021)
estima que la actividad en Extremadura podria
crecer un 4,2% en 2021 y un 7% en 2022. Esto
sucederia si se da una serie de circunstancias tales
como el avance de la vacunacion, la recuperacion
de la demanda europea, el dinamismo del
consumo de los extremefios, el aprovechamiento
de la capacidad productiva en la industria y el
acceso a los fondos europeos Next Generation EU
(NGEU). En esta prevision, los autores del informe
sefalan que la economia de Extremadura llegaria
a crear 16.000 nuevos empleos en el periodo
2019-2022.

Segin el informe anual econ6mico de
Extremadura 2019 (Junta de Extremadura, 2020),
en relacion a la estructura productiva y sectores
econdmicos, la region en 2019 registr6 un
descenso de la agricultura (del 7,5% en 2018 al -
3,8% en 2019), a diferencia de la industria
(crecimiento del 0,8% tras el descenso del 3,5%
del afio anterior) y de la construcciéon (aumento
del 4,8%, superior en tres décimas al del afio
anterior). El sector servicios mejor6 también en
0,2 puntos porcentuales hasta el 2,2%. Al
compararlo con el de Espafia, en la region destaca
la mayor participacion de la agricultura, la
construccion y los servicios publicos y la menor de
la industria, el comercio y del resto de servicios.

Importancia de
actividad turistica

la gastronomia en la

La gastronomia va tomando forma y adquiriendo
fuerza dentro del turismo y desde ambas
industrias se busca desarrollar una oferta
gastronémica mas interesante. En muchas
ocasiones el rol de la gastronomia consiste en
atraer clientes a un determinado lugar y luego
complementar esta oferta con otros servicios
turisticos.

Muchos lugares de nuestro pais se han
convertido en polos gastrondmicos alrededor del
cual se han ido sumando diversas propuestas
para recibir a los turistas los fines de semana o
los dias de fiestas.

Para que la gastronomia tenga peso dentro del
proyecto turistico es importante aportar
originalidad, elaborando una propuesta lo mas
diferenciada posible; manteniendo siempre las
costumbres y tradiciones del lugar. Muchos
establecimientos han optado por ofrecer comida
casera, pero con un toque de ingenio y estilo para
sobresalir del estilo clasico y cotidiano.

Otro punto que determina la importancia de la
gastronomia en el turismo consiste en que
muchos turistas toman la gastronomia como una
motivacion para decidir el destino de sus
vacaciones o escapadas de fin de semana. Segiin
los nimeros que arroja la industria turistica, mas
de un tercio del gasto que realiza el turista esta
destinado a la gastronomia y alimentacion. A
partir de ello podemos afirmar que la
gastronomia determina en gran medida la
calidad de la experiencia vacacional.

La importancia tan marcada de la gastronomia
en el turismo ha llevado a las empresas de viajes
a disefar rutas gastrondmicas, en las cuales se
busca combinar las comidas tipicas con los
lugares de interés histérico y las principales
atracciones turisticas de la region.

Como podemos ver la relacion entre turismo y
gastronomia ofrece muchos beneficios, sin
embargo, para que esta relacion sea exitosa se
requiere de otros factores como la buena
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atencion, la originalidad y que los productos
sean tanto nobles como accesibles para el
publico en general.

Es bien sabido que, hoy en dia, la gastronomia es
considerada un producto turistico de primera
necesidad, siendo un aporte importante a la
economia del pais y un importante generador de
fuentes de trabajo debido a que cada dialos turistas
demandan servicios mas especializados y con
altosestandares de calidad.

A nivel general, autoridades, poblacién y turistas,
han tomado conciencia de que la gastronomia es
parte importante del patrimonio cultural de las
sociedades, y que la misma refuerza las bases de la
identidad gracias a sus tradiciones o expresiones
heredadas y transmitidas por nuestros
antepasados.

El proyecto “SABOREA EXTREMADURA 2024
nace de la inquietud, no s6lo de dar a conocer el
patrimonio gastronémico de Extremadura de la
mano de profesionales, profesionales autdctonos,
auténticos conocedores de nuestra cultura.

Pretende ser un punto de encuentro global para
los profesionales de la hosteleria y turismo de
Nuestra Comunidad Extremena, con el fin de
propiciar un acercamiento a la diversidad,
creatividad y riqueza culinaria de Andalucia, que
la han convertido en un referente del sector
hostelero en Espafa y demas paises
internacionales. Pretende convertirse en un
espacio de integracion y exposicion comercial del
sector gastronémico en nuestra Comunidad.

Los intercambios de mercancias son sustanciales
en materia de importaciéon y exportaciéon, como
también las remesas de productos autéctonos que
se envian desde Extremadura al resto de Espafia y
a otros paises. Esto conforma unas relaciones bien
consolidadas, que van mdas allA de las
estrictamente econdmicas.

En nuestra propuesta la difusién se realizara
mediante los siguientes recursos:

= STANDS: Disponemos de mas de 70 Stands,
para que su empresa se vea representada
en este gran congreso.

= 18 PONENCIAS. Charla-Coloquio de 45

minutos, en donde profesionales y empresas
tendran la oportunidad de ponerse al dia del
marco y situacién actual del sector, con la
posibilidad de realizar un intercambio de
conocimientos, mas 3 Catas Gourmets.

MESA REDONDA. Contara con los chefs mas
representativos del congreso y criticos
gastrondmicos, para ver y desarrollar la
tendencia de la nueva y antigua gastronomia
Andaluza.

Nuestra misién serd hacer ver a los
participantes el hecho de que promover
integralmente la gastronomia Andaluza, nos
posiciona nacionalmente e
internacionalmente, generando una
plataforma de productos internacionales.

I CONCURSO DE CORTADORES DE JAMON
“SABOREA EXTREMADURA” Contaremos
con 6 finalista al mejor cortador.

FIRMA DE LIBROS. Contaremos con la firma
de libros de los chefs mas representativos
del congreso.

PREMIOS “SABOREA EXTREMADURA”.
Entregaremos los premios a la fuerza y
entrega en la gastronomia extremena.

CENA DE GALA:

El 29 de mayo de 2024 por la noche, a partir
de las 9:00 p.m., se ofrecera la oportunidad
de degustar los sabores de la cocina
tradicional durante una cena basados en los
platos mas tradicionales de la cultura
extremefa. Al finalizar la cena contaremos
con la colaboracién y degustacion de unos
cocteles acompanado de musica en directo,
con un grupo de éxito,

La duracion aproximada de 4 horas.
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OB]ETIVOS + Fortalecer relaciones comerciales con

proveedores espafioles presentes en el evento,
Las jornadas “SABOREA EXTREMADURA ya establecidas previamente a distancia,
2024”. tienen como principales objetivos: tfer.uendo.la posibilidad de ha,cerlo de manera
fisica y directa, creando un vinculo persona a

i oo persona.

. Fortalecer el vinculo turistico entre
Extrem r Espaii Pai
_ tre a_du 4, spanha y ases + Buscar y conocer novedades, productos y
internacionales.

servicios, con la posibilidad de analizar y
comprobar directamente las caracteristicas

Conocer de primera mano las tendencias de estos y de posibles nuevos proveedores.

gastrondmicas autoctonas y productos
extremefios a través de recursos
audiovisuales y mediante actividades
orientadas al mejor entendimiento de su
gastronomia y sus productos:
degustaciones, ponencias, cenas,
Masterclass con los chefs.

+ Cerrar acuerdos de distribucién de
productos/servicios directamente de los
colaboradores alli presentes.

+  Ofrece la informacién necesaria para evaluar
las posibilidades de una participaciéon futura

.. ) i con expositores y resto de participantes.
- Posicionar a Extremadura anivel nacional P y P p

como destino Gastrondmico Indispensable,
incluyendo las nuevas tendencias y sus
productos anivel Internacional.

« Apostar por la promocion de la
gastronomia, como elemento relevante en
el espacio gastronomico tanto de Espafia
como a nivel Internacional.

* Obtener toda la informaciéon de la oferta
comercial especializada existente en el
mercado bajo un mismo techo y
concentrado en tres dias de trabajo.

« Visualizar nuevos productos, recetas
tradicionales, recetas ancestrales, técnicas,
instrumentos y/o costumbres existentes en
el sector hostelero con la idea de
incorporarlos a nuestra oferta gastronémica
nacional.

* Iniciar, continuar o cerrar negociones,
acuerdos y procesos de compra con los
distribuidores presentes en “SABOREA
EXTREMADURA 2024”.

« Agendar reuniones y construir un
NetWorking de trabajo con los
colaboradores de “SABOREA
EXTREMADURA 2024".




Sahorea Extremadura

2. PRESENTACION A LOS MEDIOS
Lunes 08 de abril de 2024

Se disefiara una estrategia de comunicacidn eficaz ante los medios.
La comunicacion es indispensable en la estrategia de visibilidad del evento, siendo un gran altavoz a
sus miles de seguidores.

Para ello se realizaran distintas acciones:

* NOTA DE PRENSA: Presentacién escrita del encuentro Gastronémico a la prensa.
Pieza basica de comunicacion con los medios, mediante envi6 via e-mail de la informacién béasica del
evento:

Prensa escrita

Radio

Television

Empresarios
Marcas / Patrocinadores
Chefs

Junto a la nota de prensa se les hara llegar material adicional, mediante un enlace con acceso a los
recursos de video e imagenes (logos) de los que disponemos.

* RUEDA DE PRENSA
Se convocara a la prensa especializada y empresas para la presentacion del congreso ante los medios.

Asunto: Presentacion ler. Congreso Gastronémico “SABOREA EXTREMADURA 2024".
Fecha: Lunes dia 08/04/2024 alas 10:00 am

Lugar: Museo del Vino (Almendralejo)

Aforo: 100 personas Maximo.

* KIT DE PRENSA: Enlace con acceso a los recursos graficos del congreso.

Contendra un dossier principal del evento, fotografias y videos, asi como el contacto con la persona o el
equipo que atenderd a los periodistas. Incluira carteleria y varios disefios del logo del evento, para que
el medio pueda hacer uso de él en su posterior difusidn.

Museo de las
Ciencias del Vino
Almendralejo
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3. SABOREA EXTREMADURA
INFORMACION GENERAL

EVENTO: SABOREA EXTREMADURA 2024

REGION AUTONOMA: Extremadura

SECTOR: Gastronomia, Turismo & Cultura

TEMATICA: Gastronomia Regional

ACCESO: Acceso a profesionales & Amateurs: Dias 20, 21 y 22 de mayo de 2024.
JORNADAS: 3 dias a profesionales totalmente gratuita (Bajo Registro)

HORARIO: Inicio de actividades: 10:00 a.m.

Cierre de puertas Salén: 19:00 Horas.

FECHA: 20,21y 22 de mayo del 2023
LUGAR: Palacio del Vino y la Aceituna (Almendralejo)

Las Jornadas Gastronomicas “SABOREA EXTREMADURA 2024” se han concebido como un Congreso
Gastrondmico Cultural que nace con el objetivo de potenciar nuestros productos y sabores
autdctonos a nivel mundial.

En este congreso gastronomico estaran presentes una seleccion de las empresas mas representativas

de Extremadura, son una iniciativa que tiene como principal objetivo fomentar la gastronomia
extremefia, el conocimiento y consumo de sus productos.

IMAGEN
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EXTREMADURA

Extremadura es una comunidad auténoma espafiola situada en el centro-oeste de
la peninsula ibérica. Estda compuesta por las dos provincias mas extensas del
pais: Caceres y Badajoz, cuyas capitales son sus dos ciudades mas pobladas. La region, cuya
poblaciéon asciende a 1 059 501 habitantes (INE 2021), tiene su capital en Mérida.

La region esta delimitada al norte por el sistema Central, donde se encuentra el punto mas
elevado de la comunidad auténoma, el Calvitero (2405 m), y al sur por las estribaciones
occidentales de sierra Morena, con la mayor parte de su superficie formando parte de las
cuencas hidrograficas de los rios Tajo y Guadiana, separadas por los montes de Toledo. El
clima es cdlido en el sur y templado en el norte. Por el oeste hace frontera con Portugal.

El reino de Leon, bajo el mandato de Alfonso IX de Leén conquist6 la taifa de Badajoz en
1230. Tras la formacion de la Corona de Castilla por la unién de ambos reinos en 1230, la
provincia de Extremadura se cre6 en 1371. Extremadura es cuna de los mas famosos
conquistadores del Nuevo Mundo: Francisco Pizarro y Herndn Cortés, conquistadores de
los imperios incaico y azteca, respectivamente, y de Pedro de Valdivia, conquistador
de Chile, ademas de otros como Pedro de Alvarado, Vasco Nufiez de Balboa y Hernando de
Soto.

El Dia de Extremadura se celebra el 8 de septiembre, que coincide con la fiesta catélica de
la Virgen de Guadalupe, patrona de Extremadura.
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Gastronomia

La gastronomia de Extremadura es el conjunto de platos y tradiciones culinarias de la
region. La apertura de la Via de la Plata ha hecho que la cocina extremefia se haya divulgado
por otras regiones influyendo también en la espafiola, mientras que al mismo tiempo la
cocina extremena se ha visto influenciado por otras cocinas. La existencia de numerosos
monasterios, como el de Yuste o el de Guadalupe, ha dado lugar a un esplendor culinario de
recetas que han provenido de sus cocinas. Extremadura no da al mar, y los platos que ofrece
son fundamentalmente carnicos y compuestos de hortalizas diversas. Varias comidas,
especias o frutas tienen denominacion de origen protegida.

En el terreno de la carne cabe destacar la gran produccién de subproductos del cerdo como
pueden ser los embutidos y la chacineria en general. La produccién porcina tiene en esta
region unas altas cuotas de calidad, debido a que crian la razas ibéricas alimentadas de las
abundantes bellotas. Una de las zonas de mayor producciéon porcina es las comarcas
de Montanchez, se cuenta como leyenda que los buenos jamones (Jamén de Montanchez)
de esta tierra se deben a la persecucion que hacen los cerdos de las viboras.
Los chorizos extremeifios tan abundantes en ajo y en pimentdn de la Vera. Uno de los platos
representativos es la cachuela extremefia, la chanfaina, etc. Como Extremadura es tierra de
pastoreo cabe destacar platos con cordero: caldereta de cordero, el frite extremefio.

La caza es abundante y cabe destacar la caza menor una de los platos de caza mas conocidos
son las perdices al modo de Alcantara debido a una historia con las tropas francesas. Entre
los pescados, cabe destacar las diversas recetas elaboradas con bacalao en salazén, sobre
todo aquellas que contienen la denominacién de vigilia: potaje de vigilia. La torta del
Casar es un queso extremefio con denominacién de origen protegida de ambito europeo.
También hay que destacar el tradicional plato de las Migas extremefias, en el que se utilizan
productos como el Pimenton de la Vera y el chorizo extremefio.

Pimentdn de la Vera

Tortas del Casar Jamon Ibérico Migas Extremenas
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4. ;QUENOS HACE UNICOS?

o Somos un congreso que cree en el valor de las personas y que crea vinculos
cercanosyduraderos entre ellas.

o Acercamos el mundo a Extremadura y abrimos Extremadura al mundo.

o Aportamos valor, conocimiento, pluralidad e innovacién a la comunidad y a
todos sus ciudadanos.

o Somoslaventanaal extranjero del talento gastronémico extremefio.

o Somos una plataforma que une y retine, por eso damos cabida a todoslos actores
del sector: grandes marcas, profesionales, instituciones, estrellas Michelin,
estudiantes, medios de comunicacién, pequefios emprendedores, productores
regionales y locales...

o Apoyamos, reconocemos y difundimos la labor de las marcas, instituciones,
profesionales y emprendedores que se unen a nosotros.

o EnnuestroADNhay:trabajo,lealtad, esfuerzo,dedicacion,innovacion, solidaridad
yhermandad.

o Nos preocupamos por atender y apoyar a los sectores mas desfavorecidos de la
regién, dotandolos de formaciéon y herramientas tecnoldgicas que puedan
impulsar su carrera profesional.

o Creemos en un modelo gastronémico basado en la salud, la sostenibilidad y la
solidaridad.
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5. PONENCIAS / MESA REDONDA

Lunes 20 de mayo de 2024

10:00 — 10:45 horas

11:00 — 11:45 horas

12:00 — 12:45 horas

13:00 — 13:45 horas

16:00 — 16:45 horas

17:00 — 17:45 horas

18:00 — 18:45 horas

PONENCIA:
SECTOR:
PONENTE:

Escenario Principal

Pendiente
Hosteleria
FexBarest

CATA GOURMETS: Cata de Queso Extremeno

SECTOR:
MARCA:
PATROCINA:

PONENCIA:
SECTOR:
PONENTE:

PONENCIA:
SECTOR:
PONENTE:

PONENCIA:

SECTOR:
PONENTE:

PONENCIA:
SECTOR:
PONENTE:

PONENCIA:
SECTOR:
PONENTE:

Lacteo
Pendiente
Pendiente

El cabrito extremeno
Cocina
Alejandro Hernandez

El Cava + maridaje dulce
Sumiller
Daniel Sanchez Lospitao

El producto extremerio en la
Cocina Contemporanea
Cocina

Victor Corchado

La pasteleria de hoy
Pasteleria
Manuel Jara

El pan artesanal
Panaderia
José Roldan




Martes 21 de mayo de 2024

10:00 — 10:45 horas

11:00 — 11:45 horas

12:00 — 13:30 horas

13:45 — 15:00 horas

16:00 — 16:45 horas

17:00 — 17:45 horas

18:00 — 18:45 horas

PONENCIA:

SECTOR:
PONENTE:

PONENCIA:

SECTOR:
PONENTE:

I CONCURSO DE CORTE DE PALETA
“SABOREA EXTREMADURA”

FINAL

CATA GOURMETS: Cata de Jamon

SECTOR:
MARCA:

PATROCINA:

PONENCIA:

SECTOR:
PONENTE:

PONENCIA:

SECTOR:
PONENTE:

PONENCIA:
SECTOR:
PONENTE:

Sahorea Extremadura

Escenario Principal

Pendiente
Hosteleria
FexBarest

El jamon Ibérico y su corte
Carnico
Raquel Acosta

Carnico
Pendiente
Pendiente

Pendiente
Café
Sebastian Sebarista

Pendiente
Pendiente
Pendiente

Pendiente
Pendiente
Pendiente




Sabhorea Extremadura

Miércoles 22 de mayo de 2023 Escenario Principal
10:00 — 14:00 horas CATA GOURMETS: Cata de Vinos Extremeriios
SECTOR: Vitivinicola
MARCA: Pendiente

PONENTE: Jesus Flores Téllez
PATROCINA: Pendiente

PONENCIA: Pendiente
SECTOR: Pasteleria
PONENTE:  Alvaro Holgado

14:30 — 15:15 horas

16:00 — 16:45 horas PONENCIA:  Elvinoy su maridaje salado
SECTOR: Sumiller
PONENTE: Daniel Sanchez Lospitao

17:00 — 17:45 horas PONENCIA: El mundo de las Tapas
SECTOR: Cocina
PONENTE: Koldo Royo

18:00 — 19:00 horas MESA REDONDA: Chefs & Criticos gastronomicos
TEMATICA: Lamujer en los fogones

19:00 horas — a cierre. Entrega de premios Saborea Extremadura
A la Gastronomia y Concursos - Clausura
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Escenario
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Sahorea Extremadura
1. LUGAR / EMPLAZAMIENTO

El primer emplazamiento sede del Encuentro Gastronémico “SABOREA
EXTREMADURA 2024” no podia ser otro que ..., ALMENDRALE]O.

Almendralejo es un municipioy ciudad espafola de la provincia de Badajoz, en la
comunidad auténoma de Extremadura. Su poblacién en 2021 era de 33 741 habitantes
segun el INE. Es cabecera del partido judicial homénimoy capital de la comarca
de Tierra de Barros.

El nucleo inicial de la poblacién se formalizo6 en torno a la iglesia parroquial y la Casa de
la Encomienda de la Orden de Santiago que se situaba enfrente, configurando una trama
que, en el siglo Xvi, quedaba formada por la calle Real y su prolongacion en la actual calle
Mérida y otras inmediatas. En el siglo xvii se prolongaba ya hasta el Altozano, Martires y
Cario. El crecimiento siguiente fue muy destacado, extendiéndose hasta casi los caminos
de Aceuchal y Villafranca en el siglo XiX.

Tiene una extensiéon de 15 563 hectareas y su clima es bastante seco, de inviernos
templados y elevadas temperaturas en verano. Sus suelos fértiles por su riqueza en
nutrientes, la han convertido en una de las mas importantes zonas productoras de vinos
de todo el territorio nacional. Desde la década de 1980 la ciudad ha adquirido cierta
tradicion como centro productor de cava. Almendralejo es también conocida como
«Ciudad del Romanticismo» por ser el lugar de nacimiento de dos principales poetas de
este movimiento literario, José de Espronceda y Carolina Coronado.

Almendraleio



https://es.wikipedia.org/wiki/Municipio_(Espa%C3%B1a)
https://es.wikipedia.org/wiki/Espa%C3%B1a
https://es.wikipedia.org/wiki/Provincia_de_Badajoz
https://es.wikipedia.org/wiki/Extremadura
https://es.wikipedia.org/wiki/Partido_judicial_de_Almendralejo
https://es.wikipedia.org/wiki/Tierra_de_Barros
https://es.wikipedia.org/wiki/Cava
https://es.wikipedia.org/wiki/Romanticismo
https://es.wikipedia.org/wiki/Jos%C3%A9_de_Espronceda
https://es.wikipedia.org/wiki/Carolina_Coronado

Saborea Extremadura
8. EL CONGRESO - INSTALACIONES
EL PALACIO DEL VINO Y LA ACEITUNA

El Palacio del Vino y la Aceituna es un espacio localizado en la calle Juan Campomanes s/n de la bonita
ciudad de Almendralejo, en Badajoz. Se trata de un amplio recinto ferial que es a su misma vez un gran
centro de negocios donde se relnen empresas privadas, profesionales, compradores nacionales e
internacionales e instituciones publicas.

PALACIO DEL VINO Y LA ACEITUNA
]UN_TA DE EXTREMADURA

Disponemos de dos pabellones con casi 2000 metros cuadrados, para abarcar a todos los sectores
gastrondémicos de la comunidad.

% ALMENDRALEJO
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Sahorea Extremadura
9. STANDS PERMANENTES

Durante las tres jornadas, los colaboradores pueden contratar mas de 44 espacios disponibles para
darse a conocer, vender su servicio o producto, afianzar su imagen de marca o establecer alianzas que
les beneficien en el futuro, dispondran de una serie de stands posicionados en la zona habilitada dentro

del Salon Saborea Andalucia.

Este tipo de eventos dan una oportunidad excepcional de mostrar lo que su empresa tiene que ofrecer,
hacer negocios y estrechar lazos estratégicos que pueden resultar enormemente productivos.

El horario de apertura al ptblico de la zona de stands sera: 09:30 a.m. a 19:00 p.m.




Sahorea Extremadura
10. PLANO STAND

2
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Disposicién de los Stands Pabellén “A” ‘ : e - Disposicién de los Stands Pabellén “B”
20 Stands 4x3 metros Cuadrados T T 8 Stands 2x2 metros cuadrados
12 Stands 4x4 metros Cuadrados '— el m 14 Stands 3x2 metros Cuadrados
1 Stand 8x4 metros Cuadrados = =] § Stands 4x3 metros cuadrados
1 Stand 8x2 metros Cuadrados il T 16 Stands 4x4 metros Cuadrados
e 1 Stand 8x2 metros Cuadrados

ACCESO AL EVENTO

El acceso durante las jornadas del encuentro tendra un coste para los profesionales
y amateurs de los sectores gastronomicos, excepto invitaciones de las marcas.

Tienen prioridad al recinto (Segun aforo), los expositores, los alumnos asistentes a
la Masterclass, los ponentes y los que hayan reservados plaza para la cena, a partir
de ahi, la entrada se completara hasta finalizar el aforo.

La entrada al recinto, tendra derecho a permanecer en el recinto las horas que
permanezca abierto, visitando y degustando los productos y sabores, pudiendo
estar presente en las 18 ponencias, Concurso de Jamén, firmas de libro y 1 mesa
redonda.
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Sahorea Extremadura

Este congreso estara enfocado a profesionales de los sectores:
+  Empresas distribuidoras

+ Autoridades y Diputaciones

+ Marcas Gastrondémicas

+ Productores Gastronémicos

+ Herramientas para la Gastronomia

+ Magquinarias de uso en Cocina / Pasteleria
+  Empresas de Pescados y sus derivados

+ Productos Vitivinicolas

+  Productores

+  Bancay Seguros




Sahorea Extremadura

11. | CONCURSO DE CORTADORES DE PALETA DE
JAMON “SABOREA EXTREMADURA”

En el desarrollo del Concurso, el Jurado puntuara sobre los siguientes aspectos:

Los miembros del jurado se haran publicos una hora antes del comienzo del concurso. Este jurado
estara formado por cortadores profesionales y personas relacionadas con el mundo del corte y
gastronomia.

Se calificard de 1 a 10 puntos cada uno de los siguientes aspectos:

1. Vestimenta del Cortador.

2. Estilo del cortador, segun las sensaciones que transmita (Colocacién, manejo

de utiles, manipulacion, postura...)

. Limpieza Inicial y perfilado de la paleta

. Grosor y tamafio de la loncha.

. El plato creativo de presentacion

. Emplatado general.

. Rectitud horizontal de los cortes de las diferentes partes de la paleta

. Orden limpieza y colocacién en el puesto de trabajo

. Creatividad del plato de presentacion de la paleta (Plato artistico).

10. Valoracién de los 5 ultimos platos presentados

11. Se premiard a la mejor mesa creativa.

12. Peso y despojo.

13. Remate de la pieza.

14. Se podra emplear cualquier plato, loza... para las presentaciones, pero se

hace costar que se evaluara la ejecucion de dichos platos y no por el hecho de que un
plato sea mas llamativo que otros por su forma, pero teniendo en cuenta que habra un
premio especial a la mesa mas creativa por la conjuncién de la presentacion.

En caso de empate, se valorara la puntuacion mas alta en los apartados 4, 5,7.
Finalizado el concurso, todos los miembros del jurado valoraran en comun todos

los términos anteriores. El presidente del jurado levantara el acta y hara publicos los
resultados del concurso, procediendo a la entrega de los premios.

©oo~NOUIA~W

Las bases estan depositadas en nuestra pagina web www.saboreaextremadura.com

<%t J4 4
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El Corte Jamonero dirigira la organizacion del concurso y Raquel Acosta sera la presidenta del
jurado de este prestigioso concurso.

Raquel Acosta sera la presidenta del jurado de este concurso.
Natural de Burgos, es una de las mujeres, pioneras en el mundo
del jamén. Empez6 en 2013 trabajando en una Jamoneria en la
ciudad de Salamanca, con los mejores cortadores de jamon de
Espafia y de alli salto al mundo de los concursos de cortadores
de jamon profesionales.
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Sahorea Extremadura

12. Premios “Saborea Extremadura”

El Reconocimiento a la Gastronomia Extremeia

Los Premios Saborea Extremadura son los maximos galardones que se otorgan en el sector
gastrondémico en nuestra Region.

Son concedidos por Saborea Extremadura y reconoce, a través de ellos, la labor de los mejores
profesionales vinculados a nuestra cultura Gastronémica.

Se otorgaran los siguientes premios

Las categorias premiadas son Siete:

o Mejor jefe/a de Cocina, que premia al profesional de cocina que haya desarrollado la labor
anual mas destacada en un restaurante radicado en Extremadura.

e Mejor director/a de Sala, que premia al profesional de sala que haya desarrollado la labor
anual mas destacada en un restaurante radicado en Extremadura.

e Mejor Sumiller, que premia al profesional de sumilleria que haya desarrollado la labor
anual mas destacada en un restaurante radicado en Extremadura.

e Mejor Pastry Chef, que premia al profesional de cocina dulce que haya desarrollado la labor
anual mas destacada en un restaurante o una pasteleria radicado en Extremadura.

e Mejor Panadero/a de Andalucia, que premia al profesional de panaderia que haya
desarrollado la labor anual mas destacada en una panaderia radicado en Extremadura.

e Mejor Comunicacion Gastronémica, que premia al mejor profesional, empresa o proyecto
de comunicacidn o difusion gastrondémica desarrollado en Extremadura o que haya tenido
impacto en nuestro Comunidad.

e “Trayectoria” Toda una Vida dentro de Extremadura”, que reconoce la trayectoria
dilatada de una persona que haya realizado una contribucidn excepcional a la gastronomia
extremefia dentro de nuestras fronteras nuestras fronteras.

e “Trayectoria” Toda una Vida fuera de Extremadura”, que reconoce la trayectoria dilatada
de una persona que haya realizado una contribucién excepcional a la gastronomia
extremeia en cualquiera de sus facetas fuera de nuestras fronteras.

Cada categoria contara con un Jurado propio, formado por los embajadores del Congreso y
sus colaboradores.

“Una Gastronomia Satisfactoria, Saludable y
Sostenible”



Sahorea Extremadura
13. GENA DE GALA “The Luxury Day”

Cena con maridaje, Coctel y miisica en directo

En las instalaciones del Restaurante, se La duracidén aproximada de 4 horas.
ofrecera a los asistentes un EXPERIENCIA

GASTRONOMICA “THE LUXURY DAY’ Horario:
compuesto por: FECHA: 29 de mayo de 2024
Cena tematica regional extremefia en la que ENTRADA: 21:00 horas

se iran degustando elaboraciones segun la
tendencia de la gastronomia regional.

21:30 horas a 00:00 horas

aproximadamente
Toda la velada, sera amenizada con musica v
en directo a cargo de un grupo espafiol (Por
determinar)
Museo de las

Ciencias del Vino
Almendralejo

-4
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14. MARKETING Y COMUNICACION

- LaGastronomia en Extremadura
e LosProductos

* Recetas

* Eventos

* Restaurantes de Extremadura
* Actualidad

* Contacto

PRESENCIA EN REDES SOCIALES

Presencia en la prensa del pais y en las Redes
Sociales de mas difusién, tales como... Instagram,
YouTube, Twitter, Facebook.

En todas las redes se ird informando de los
eventos que se realicen, pero a su vez se realizaran
articulos sobre la gastronomia extremena,
curiosidades de productos, recetas realizadas por
chefs reconocidos de nuestra region.

Todo ello enfocado a tener una reputacién de
marca, que la gastronomia se vaya posicionando cada
dia mejor, como una opcién a destacar dentro del
mundo gastrondmico.

COMUNICACION

Todos los eventos que se realicen llevan una parte de comunicacién donde se contara con medios
especializados del sector, para poder llegar a una mayor difusion.



Saborea Extremadura

15. SABOREA TV / EMISION EN STREAMING

Teniendo en cuenta la nacionalidad e
internacionalidad de este proyecto, en SABOREA
EXTREMADURA creemos oportuno dar Ia
posibilidad a invitados y/o cualquier interesado
que desee, poder ver como se desarrollan los
eventos de cada jornada (ponencia, show cooking,
mesas redondas, etc....).

Mediante la Tecnologia Streaming se hace posible
la retransmisién directa en tiempo real, pudiendo
asi dar visibilidad a nuestro proyecto no solo entre
los asistentes de las jornadas, sino que podremos
alcanzar a un publico internacional, y sobre

todo llegar a todos los extremefios que

(QUE ES UN STREAMING?

El Streaming (también llamado

transmision) consiste en la distribucion digital de
contenido multimedia a través de una red de
computadoras, de manera que el usuario utiliza el
producto a la vez que se descarga. La palabra
retransmision se refiere a una corriente continua
que fluye sin interrupcién, habitualmente para la
difusion de audio o video.
EL PUERTO MEDIA FILMMAKER es una empresa
que desarrolla su actividad en el marco de la
comunicacion audiovisual:
produccion, grabacion, fotografia y Streaming
profesional.

re-

realizacion,

se interesen por estas jornadas. Para poder hacer
uso de ella solo necesitan disponer de algun
dispositivo movil y conexion a Inter- net.

El Cliente podra acceder a cualquier video
en todo momento, ya sea en directo o a la carta.

La clave es ofrecerles un servicio
personalizado a través del cual acceder a
contenidos desde cualquier dispositivo mévil.

Estamos en la era tecnoldgica de los contenidos, de
la imagen y de la inmediatez. Romper las barreras
entre lo fisico y lo digital cobra cada vez mayor
importancia para optimizar el impacto y los
objetivos de cualquiera que pretenda llegar a su
publico.
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Este tipo de tecnologia funciona mediante un
bufer de datos que va almacenando el flujo de
descarga en la estacion del usuario para
inmediatamente = mostrarle el  material
descargado.

Por lo tanto, el usuario no necesita esperar hasta
que la descarga sea completada para poder
comenzar a utilizar los datos, a diferencia del
mecanismo de descarga de ar- chivos, que
requiere que el usuario descargue los archivos
por completo para poder acceder al contenido.
Desde hace unos afios el Streaming se ha
instalado en la sociedad, aplicandose a sectores
muy diversos. Productoras, ayuntamientos,
ferias y convenciones, federaciones deportivas,
periodismo... Todos se benefician de las grandes
oportunidades de esta tecnologia.

El consumo de video bajo demanda en la
red se estd popularizando, ofreciendo una
programacion amplia y atractiva a los usuarios
con canales ilimitados.

Los habitos de consumo televisivos han
cambiado. La television tradicional se ha visto
desbancada por la digitalizaciéon y emisién por
internet.

Los Clientes cada vez son mas exigentes y
no quieren esperar a que se edite la grabacion de
un evento o acontecimiento, demandan la
posibilidad de ver la informaciéon deseada en
cualquier momento, 24 horas al dia, los 365 dias
del afio.
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CAMARAS ROBOTIZADAS

Porque la estética en un evento es muy importante, nuestras cdmaras se integran perfectamente
en cualquier acontecimiento. Son equipos versatiles y discretos; pueden ubicarse en lugares
estratégicos sin ser vistas, no entorpecen ni ocupan espacio, pasan desapercibidas. Ofrecen mas
posibilidades que los equipos convencionales sin perder la calidad profesional. Con nuestras camaras
robotizadas convertimos cualquier emplaza- miento en un platé de television de Gltima generacion.

Ejemplo de flujo de trabajo “live streaming” multi-dispositivo

WebTV

CDN / Proveedor + ext. StreamClip
Live Streaming /
Live Encoder Servidor de Medios Usuarios
Fuente de video WebTV

" metr RTMP | HLS 9
-, @ — — B ??

Video: H.264 baseline
VTR/Cémara/Webcam Audio: AAC ; 4
Streaming a través

de protocolo HTTP
(HLS/m3u8)

(HTMLS/Flash)

ESZEESERRS
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16. COLABORADOR AFUEGOLENTO0.COM

Afuegolento es una Revista Gastronémica Digital Espafiola fundada en 1996 por Koldo
Royo con su socia Mercedes Palmer. Es un espacio donde profesionales, usuarios y lectores
pueden compartir sus inquietudes, dudas, conocimientos y novedades en los blogs, espacios de
opinidn, recetarios, bolsa de empleo, foros y mucho mas.
Afuegolento colabora con el congreso dandole visibilidad y cobertura a todas las noticias que
se deriven del congreso, dentro del sector hostelero en Espana.

afuegolento.m | &=F con
oo, Kol Km#r 20 ANOS

WWW.AFUEGOLENTO.COM


http://www.afuegolento.com/

Sahorea Extremadura
PATROCINADORES

é@
@afuegolemo.com T con_
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1 AYUNTAMIENTO

ALMENDRALEJO




Koldo Royo

| Embajador de Saborea
Chef y Asesor Gastronémico

S y

Manu Jara
Pastry Chef

Congreso
Gastronomico

\N. W\

. Victor Corchado
~/, ChefExtremeio
@boronabistro

20’ 21 y 22 de Daniel Sanchez : | “

Campeon Extremeno

mayo de 2024 Sumiller

&3

info@saboreaextremadura.com
saboreaextremadura.com

B sosé rotdan  ATRiERDRALEID

Internacional de

Alejandro Hérnandez
: Panaderia 2022

Chef Estrella Michelin

Sebastnan Gonzalez ;

Pepe Oneto & : N R
" Chef y Comunicador Subcampeon Inter. 8 Raquel Acosta
gastronomico - Barista Cortadora de Jamon

— TR
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SAB0REA.

- EVENOS o &
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La Organizacion de eventos
al mas alto nivel

Www.saboreaeventos.com
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