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Iﬁs;de tﬁz Putin show
What next for SoftBank?

Graphene and decarbonisation

E C 0 n O m i S t Is China uninvestible?

The coming
food catastrophe
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Y INVADING UKRAINE, Vladimir Putin will destroy the lives of people

far from the battlefield—and on a scale even he may regret. The war
is battering a global food system weakened by covid-19, climate change
and an energy shock. Ukraine’s exports of grain and oilseeds have mostly
stopped and Russia’s are threatened. Together, the two countries supply
12% of traded calories. Wheat prices, up 53% since the start of the year,
jumped a further 6% on May 16th, after India said it would suspend

exports because of an alarming heatwave.

The widely accepted idea of a cost-of-living crisis does not begin to
capture the gravity of what may lie ahead. Antonio Guterres, the UN
secretary general, warned on May 18th that the coming months threaten
“the spectre of a global food shortage” that could last for years. The high
cost of staple foods has already raised the number of people who cannot

be sure of getting enough to eat by 440m, to 1.6bn. Nearly 250m are on
the brink of famine. If, as is likely, the war drags on and supplies from
Russia and Ukraine are limited, hundreds of millions more people could
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Ucrania + Rusia proveen al mundo:

15% del maiz que se consumo a nivel global
29% de la cebada

28% del trigo

entre un 75 y un 80% del aceite de girasol.

"juntos, los dos paises suministran el 12% de las calorias
comercializadas" a nivel internacional.

Egipto, por ejemplo, depende en un 85% del grano
ucraniano, y el Libano en un 81%.
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Mano de obra
menor

Alimentar a un
poblacién
creciente

Mercado bioenergiz
enorme

Produccion-mas

Adaptarse al
P eficaces y sostenible

cambio climatico

Contribuir al desarrollc

global de paises

\W/ Food and Agriculture
M Organization of the

United Nations
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Paises en desarrollo
Ingresos se multiplicaran 1/3
ldesigualdad Ingresos per capita

Eliminacion de la pobreza econdmica

CQMO v Food and Agriculture
2 o 5 o Q\\/ﬁ Organization of the

United Nations



slido

éSe producen suficientes alimentos para
abastecer a la poblacion?

(D Start presenting to display the poll results on this slide.
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Miles de millones
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desarrolados en desarrollo adelantados

Organization of the
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2050

Crecimiento de los ingresos
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La produccion
alimentaria tendra G

que aumentar en un  pemANDA
70% para satisfacer Alimentos
demanda en 2050

=

Food and Agricult
Q\% Organization of the
2 0 5 0 United Nations

Aparicion ___’
BIOCOMBUSTIBLES
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Garantizar la Seguridad
Alimentaria

Ampliacioén ,
. superficie “
- tierras &
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Rendimiento
mas altos
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Tierras cultivables
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Contribucion de la agricultura

Apoyo a los
medios de vida
rurales

Reduccién del ~
hambre

Creacion de empleo

Generacion de ingresos
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Food and Agriculture
Organization of the
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¢Cuanto ha aumentado el rendimiento por hectarea
de tomate en los ultimos veinte afhos?

(D Start presenting to display the poll results on this slide.
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Consejo Técnico
Utilizacion productos bajo
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Del calendario a
la produccion
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¢Qué nivel de residuos de plaguicidas
tienen los alimentos?

(D Start presenting to display the poll results on this slide.
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Clasificacion recomendada

* Ingredientes activos de grado técnico sumamente peligrosos (clax la) por la OMS de los plaguicidas
* Ingredientes activos de grado técnico muy peligrosos (clasxb) por el peligro que presentan
. . .. . y Directrices para

* Ingredientes activos de grado técnico moderadamente peligrosos (cighe I1) Ia.clasificacién
2019

* Ingredientes activos de grado técnico poco peligrosos (clase lll)

* Ingredientes activos de grado técnico de los plaguicidas que tienen pocas
probabilidades de presentar un peligro agudo en el uso normal (U)




Todos los productos alimenticios destinados al consumo humano en la Unién Europea (UE)
estan sujetos a un limite maximo de residuos (LMR) de plaguicidas con el fin de proteger la
salud humana y animal

LMR general que se aplica cuando no se ha fijado un LMR especifico (un «nivel por defecto»
de 0,01 mg/kg)


http://eur-lex.europa.eu/summary/glossary/eu_union.html
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Centro Tecnoldgico Nacional Iaterla acltlva Té'cnlca
Agroalimentario Extremadura
Insexila an ol Libe: Raghsina da GICYT oon ol n® B0
BOLET'N DE ANALISIS N° registro Laboratorio 2.21,3915 I . .
s ‘nsayo Multirresic
Datos del cliente - .. tilfenol * GC-MS/MS
CENTRO TECNOLOGICO AGROALIMENTARIO "EXTREMADURA" - CTAEX
Direccién nesato GC-MS/MS
Ctra. de Villafranco a Balboa km 1,2
CIF / NIF |Cadigo cliente [0E il
G06334478 CTAEX clagx@claex.com )
i  postal |Localidad Provincia Piis
06195 Villafranco del Guadiana BADAJCZ Espafia

GOR=34L

Descripcion de la muestra por el laboratorio melocotones y paraguayos
Fecha Recepcion| 02/06/21 | Envase | BOLSA DE PLASTICO | Transportado a CTAEX por| Mensajeria

; Referencia del cliente: A1-P

":% Determinacién Metodologia Resultado

: A Limite de Cuantificacid

: ANALISIS RESIDUOS PESTICIDAS L e uant cac_lon 0,01 mg /kg
P MULTIRRESIDUOS BASICO ANEXO | Limite Maximo de Residuos

Multirresiduos *

' Ver Anexo | *
_:i Fecha de inicio de analisis: 02/06/21
: Fecha de finalizacion de analisis: 09/06/21

de

Observaciones:



0,01 mg — 001 1kg 1kg ~ 11
1kg ' 710®mg  100.000.000kg 100.000.000 I
100 millones de litros ------------- 1 litros
1,8 millones de litros ------------- X litros
1.800.0001

— = 0,018 litros = 18 m|
100.000.000 !

LC LMR 18 ml en 1,8 millones de litros
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# ctaex Transgénicos

Quiénes somos Trabajamos en Qué puedes hacer ta HAZTE SOCIO/A Actualidad

.

iMenos de

En la UE, ya solo se 100.000 17

cultivan en Espanay hectareas! paises
PO rtu g a I . La superficie cultivada sigue disminuyendo y

en 2020 en Espafia ha vuelto a los niveles de han prohibido el cultivo de transgénicos en la
2011. Unién Europea.



//”,;:;\
% ctaex 1
" M
I‘:" centro tecnol6gico _ a I Z
\‘\\. o ® @ nacional agroalimentario
Yo
-

r

*




#  ctaex

. centro tecnolégico )
Vea, @ @ ® nacional agroalimentario
e

Platano y chorizo

5/6 - Alimentos transgénicos a debate Pixabay
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* La nectarina es
una variacion del
melocoton, que
surge de su injerto
con la ciruela
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ALIANZAS PARA FIN

17 LOGRAR 1 DELAPOBREZA
LOS OBJETIVOS

PAZ JUSTICIA

EINSTITUCIONES
SOUDAS

0

3 Veesne

e

4 EDUCACION
DECALIDAD

), Ml
OBIJETIVESS
DE DESARROLLO B2
SOSTENIBLE ij' Revision y seguimiento

17 Objetivos, 169 metas y 230 indicadores

Medios de ejecucion y alianza global

REDUCCIONDE LAS
1 DESIGUALDADES chez%%fﬂx%%m

ECONOMICO
i
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Cada vez es mayor la conciencia del impacto que
causa el comportamiento de consumo sobre el
medio ambiente, animales y diferentes agentes

Crear productos y servicios que generen beneficios para las personas
OBIJETIVO y el planeta

-/

-Utilizar subproductos como
ingredientes para la produccion de
alimentos (Colageno, gluten,
vitaminas...)

-Solein, la proteina natural fabricada a
partir de una combinacion de CO2,
H20 y electricidad

Fuente: Tendencias Alimentarias AZTI
Ano 2022
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Productos frescos

Il Gama

Conservasy
Semiconservas
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v Huir de la monotonia, buscando
productos excepcionales o con una
imagen de elitismo

v" Productos: uso de ingredientes
extrafos, exigente conocimiento en
sus procesos de elaboracion, envase
sofisticado, disefno exclusivo...
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v Descubrir nuevas culturas a través
de nuevos gustos

v' Productos: recetas tipicas de paises
lejanos, diferente de nuestra cocina

tradicional
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Sensaciones

Crear juegos de sensaciones a través
de los aromas, colores, gustos ...

v" Productos: crear un nuevo sabor,
color, forma, textura, que estimule la
imaginacion del consumidor
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Divertido

v Una experiencia divertida,

entretenida

v" Productos: sorprendentes,
divertidos, que supongan un
juego al consumidor
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Manipulacion

v’ Facil y simple, tanto para su consumo,
transporte o destruccion

v" Productos: con un disefio o embalaje
gue facilita su manejo
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v' Permitir tener tiempo para lo que
realmente nos guste, haciendo que
ahorremos en aquello mas
fastidioso

v" Productos: que permitan ahorro de
tiempo de preparacion o cocina
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v En cualquier sitio a cualquier hora

v' Productos: disefiados para ser
consumidos sin tiempo y sin los
utensilios habituales
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v' Permitirnos respetar el entorno,
participar en el desarrollo de una
economia sostenible

v' Productos: elaborados con un
respeto de los recursos y del
entorno

)
1S

1d to one’s environment
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v" Productos naturales y seguros

v" Productos: con una
composicion de ingredientes
naturales

" - ﬁ? " the bene ficial actions ©
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o . Ctaogex Desarrollo de productos

Disefio de los prototipos

Creacion del concepto

Seleccion de conceptos

Seleccion y/o adaptacion de equipos y aparatos

Ensayos de procesos para el desarrollo del prototipo

Caracterizacion de los productos elaborados

Estudio de vida util nuevos productos
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ACEITE DE OLIVA

TOMATE

Espana: Espaia:
3.000 millones de kilos de 1.454,4 millones de kilos de
tomate para industria aceite de oliva

Extremadura: Extremadura:
g Mas 2.000 millones de kg de tomate que se destinan a ot 103,500 millones de kg (campafia 2021-2022)

concentrado, polvo y triturado, a partir de las cuales
se elabaran salsas, como tomate frito, kétchup, etc.

ﬂ 14 industrias

VINO

Espaina:

953.607 hectareas de
vifiedo en produccion
4.373 bodegas operativas

Extremadura:
féé Representa el 8,5% del total de la superficie de

vifiedo de Espafia

o Mayor concentracion de las bodegas en relacién con la
media nacional

e Badajoz 90,8 millones de kg
e Caceres 12,7 millones de kg

m 136 almazaras

FRUTA DE HUESO (CIRUELA)

Espana:
®)155.834 ha

Extremadura:
77.600 to. Aproximadamente el 50% de la

produccién espafiola



¢Qué podemos hacer desde
Extremadura?

El mundo necesita alimentos

OPORTUNIDAD
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Leyenda

[ | AREAS URBANAS-INDUSTRIALES

W BOSOUES

W MATORRALES

£ W CULTIVOS AGRICOLAS EM REGADIO

W CULTIVOS AGRICOLAS EN SECANO
PASTIZALES
CEHESAS

B EMEALSES Y LAMINAS DE AGUA
SEMDESIERTOS

Fuente: LOS PAISAJES AGRARIOS EXTREMERNOS. Felipe LECO BERROCAL (1) Antonio PEREZ DIAZ (1) Beatriz MATEOS RODRIGUEZ (2)
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i GOBENO  HINKTERD COHEDBATEN [ B i |
SHICRAEEIRERE ﬁiw RTS0[0 RE~ REX

Red de Control de Lo Calidad del Agua de Riego en Extremadura

B Red ATESVE
7 77 de Extremadura

S8 i

redafex

red de asesoramiento a la fertilizacion

N
JUNTA DE EXTREMADURA

%, ,

Fitosanitarios \,

Fertilizantes

Produccidn Integrada

- -

Materia prima Residuos de Vi
(]
fitosanitarios, materiales ‘o ASOC'ACI N MESA DEL TOMATE ;:i g‘bmtleuééggx
pesados, fitosanitarios, ..n: nacional agroalimentario
nitratos y nitritos o
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Programa de Innovacion y Talento

Convocatoria Convocatoria Convocatoria Convocatoria
2017 2018 2020 2021

31 participantes 40 participantes 31 participantes 38 participantes
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Formacion — Investigacion-Transferencia

ESCUELA DE INGENIERIAS AGRARIAS
UNIVERSIDAD DE EXTREMADURA
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I’ INIA

Instituto Tecnolégico [nstituto Nacicaal de Investigacidn
¥ Tecnal Al

Agraria

de Extremadura
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Asociacion privada sin animo de lucro, de ambito nacional.
Objetivo: ofrecer servicios tecnoldgicos y de investigacion agroalimentaria
contribuyendo al desarrollo competitivo de las empresas del sector agroalimentario
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éLe ha merecido la pena pasar este ratito?

(D Start presenting to display the poll results on this slide.
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